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PASSITO VERDICCHIO DI MATELICA DOC 

Tipologia: vino dolce 

Prima annata di produzione: 2009 

Esposizione e altimetria: sud-ovest, 350/400 m s.l.m. 

Tipologia terreno: argillo-calcareo 

Vitigno e uvaggio: verdicchio 100% 

Sistema di allevamento: controspalliera 

Età media dei vigneti: 20/35 anni 

Resa uva per ha: 90 ql/ha 

Epoca di vendemmia: ottobre 

Fermentazione: a temperatura controllata in serbatoi inox 

Affinamento: da 18 mesi in carati di legno da 100 lt. 

N. bottiglie prodotte: 1.000

Formati disponibili: 375 ml 

Grado alcolico: 14% 

Longevità: 6/10 anni 

Colore: ambrato  

Olfatto: caratteristico e intenso 

Gusto: armonico, vellutato con tipico retrogusto ammandorlato 

Temperatura ideale di servizio: 12/14 °C 

Abbinamento: piatti di fine pasto e pasticceria secca 

Typology: sweet wine 

First vintage produced: 2009 

Exposure and altitude: South-West, 350/400 m on sea-level 

Soil typology: calcareous 

Grape variety %: verdicchio 100% 

Growing method: vertical trellis 

Average age of vineyards: 20/35 years-old 

Yield per hectare: 90 ql/ha 

Time of harvest: October 

Fermentation: in temperature controlled stainless steel tanks 

Ageing: minimum 18 months in oak barrels of 100 lt. 

No. of bottles produced: 1.000 

Available formats: 375 ml 

Alcoholic vol: 14% 

Longevity: 6/10 years 

Colour: amber 

Aroma: characteristic and intense 

Flavour: harmonious, velvety with typical almond aftertaste 

Ideal serving temperature: 12/14 °C 

Food pairing: dessert and fine biscuits






